
Primi piatti
Bigoli con l’anitra  66
Bigoli (I)  65
Bigoli in salsa  67
Bigoli mori  66
Gargati col consiero  68
Gnocchi con la “fioretta”  65
Lasagnette al tartufo  68
Minestra di orzo all’uso 

cimbro  59
Minestra di riso e tagliatelle 

(Minestra maridà)  57
Minestra di riso, verze e 

salsiccia  57
Minestrone  61
Panada (La)  62
Panà (La)  62
Pasta e fagioli  60
Riso e bruscandoli  56
Riso e fegatini  55
Riso e sedano  55
Risotto agli asparagi  63
Risotto alle erbe  

di bosco  64
Risotto con le trippe  63
Tagliatelle con i fegatini in 

brodo  58
Tagliatelle con i piselli di 

Lumignano  67
Zuppa di fagioli  58

Zuppa di orzo e funghi  60

Pesci
Baccalà alla vicentina  50
Marsoni fritti dell’Astico  73
Trote bollite in fumetto  73

Piatti di mezzo
Anatra lessa con funghi  76
Capretto di Gambellara  84
Collo di castrato lesso  86
Coniglio alla vicentina  77
Considera  87
Coradela o polmone  

di vitello  86
Fegato alla vicentina  80
Fegato di maiale con reticella  

81
Frittelle di polenta  103
Lumache alla vicentina  79
Polentina morbida  96
Salsicce e fagioli  79
Soppressa in tegame  74
Toresani allo spiedo  85
Trippe alla vicentina  78
Uccelli scappati  83

Pollame e cacciagione
Cappone alla canevera  83
Faraona ai tartufi  88
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Lepre in salmì  89
Polenta e pollo  

in tegame  75
Polenta e uccellini allo spiedo 

(Polenta e osei)  82
Pollo alla salvia con fagioli  

75
Tacchinella arrosto al 

melograno  81

Verdure
Asparagi di Bassano  

con le uova  72
Asparago bianco di Bassano  

71
Cornette trifolate di Posina  

90
Fagioli in salsa  91
Fondi di carciofo in tegame  

94
Frittata di asparagi  71
Funghi sanguigni in umido  

95
Funghi trifolati  95
Insalata di radicchio alla 

vicentina  92
Piselli di Lumignano in 

padella  91
Pomodori ripieni dei frati 

cappuccini  93
Punte di asparagi gratinate  

93
Verze affogate  92

Dolci, frutta e formaggio
Biscotti  109
Budino ricco di semolino  

102
Bussola  109
Bussolà  110
Cotognata  111
Crema fritta  103
Crostata all’erba maresina  97
Crostata di carote  98
Crostoli  105
Frittelle alla maresina  104
Frittelle di fiori  105
Gialetti  110
Maccafame  101
Pandoli di Schio  107
Pandoloni di Malo  108
Pasta frolla  97
Polenta pasticciata  69
Tegole  107
Torta di pane al Fior d’Agno  

100
Torta ricciolina  99
Tosella di Asiago impanata  

74
Treccina d’oro  99
Zabaione  102
Zallettini  106

Salse
Mostarda vicentina  112

Conserve e marmellate
Marmellata di castagne  111
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